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Sefiores miembros del Consejo Regulador, sefores alcaldes de la comarca,
seforas y sefores, queridos amigos.

¢, Por dénde empezamos, por lo bueno o por lo malo? Vamos a empezar por
lo malo, primero lo malo y después lo bueno. Porque la Presidenta del Consejo
Regulador ha hecho una peticion a los agricultores, a los industriales y a la
administracién -como no podia ser de otra forma-, y ha dicho una frase que me
remite a empezar por lo malo. Ha dicho: “pedimos a la Administracion que apoye,
que siga apoyando, al auténtico Pimenton de la Vera”, al “auténtico” ha dicho, no ha
dicho al Pimenton de la Vera, ha dicho al auténtico Pimenton.

Y esto es lo que me propongo explicar en esta manana aqui, para después
pasar a lo bueno. Porque los que me conocen, y ya ustedes me conocen de sobra,
saben que yo no eludo nunca hablar de los problemas y, ahora mismo vengo a
Jaraiz a inaugurar la Denominacién de Origen “Pimenton de la Vera”, pero vengo en
un momento que tiene sus problemas. Y lo saben ustedes, los que se dedican al
cultivo y los que se dedican a la transformacion. ¢ Cual es el problema que tiene?, el
problema es que nos hemos encontrado con Europa. Y Europa acaba de prohibir las
ayudas que, desde la Junta de Extremadura, se daban a productores y se daban a
industriales para transformar el producto. Y esto, en este momento, es una estocada,
es una estocada porque sin esas ayudas el sector lo tiene dificil. Y cuando después
de la brillante exposicién que la presidenta ha hecho, de cémo ha ido evolucionando
el cultivo del pimentén y la transformacion, con los baches que ha habido a
principios de los ochenta, con las importaciones de Marruecos, de Sudafrica, etc.,
ahora que empezabamos a retomar de nuevo la iniciativa y que estabamos con la
denominacion de calidad y después con la denominacién de origen, los europeos,
los funcionarios y el gobierno europeo, de pronto, aplican ciegamente “el principio de
subsidiariedad” del que tanto se habla, y toman una decisién que vale para todas las
horticolas, incorporando al Pimenton de la Vera, con todos mis respetos hacia las
coles, el brécoli, la patata o cualquier otro producto que no se parece en nada a esto
de lo que hoy estamos hablando en Jaraiz de la Vera.

Decia la presidenta: Damos la bienvenida a un nifio que acaba de nacer. Y
habria que decirles a los Comisarios de la Unién Europea y a los eurofuncionarios,
que este nifio que acaba de nacer no es un nifio probeta, es decir, que esta hecho
con los métodos clasicos y tradicionales, como normalmente vienen los nifios al
mundo, se viene de otra forma, pero este pimentdon nace no viniendo con métodos
artificiales y con tecnologias, igual que se congela el brécoli o la patata, esto es otra
cosa distinta, y si no lo entienden esto en Bruselas, es que entonces no estan



entendiendo nada. Y por eso, cuando el jueves pasado recibimos en la Junta de
Extremadura la comunicacion del Gobierno espafiol, en nombre de la Unién
Europea, diciendo que las ayudas que se estan dando tienen que suprimirse,
inmediatamente nosotros nos hemos puesto en marcha, primero con el Gabinete
Juridico, para plantear una batalla juridica alli donde hay que plantearla, es decir,
primero en el Tribunal Internacional Europeo. Vamos a ir al Tribunal Internacional si
no somos capaces de convencer a los Comisarios de que lo que estan haciendo no
se corresponde para nada con el resto de los sectores a los que impiden la ayuda. Si
no fuéramos capaces de convencerlos, y mi intencibn es hablar con ellos
directamente y si, fuera posible, traerlos aqui, para que conozcan que efectivamente
estamos hablando de un pimenton que no se hace con métodos puramente
industriales y que, por lo tanto, tienen prohibida la ayuda, sino que esto es otra cosa,
estamos hablando de artesania, estamos hablando de artesania, estamos hablando
de un producto que se hace con una formula que si no se hiciera asi pues hariamos
un pimentdn mas, y entonces no tendria razén de ser el que se le diera una
denominacion de origen.

Asi que primera cosa, “batalla juridica”, que la vamos a dar. Segunda
cuestion, el intentar convencerles -a los Comisarios y a los eurofuncionarios- de que,
cuando tomen una decision, por favor, tengan en cuenta las peculiaridades de cada
producto y de cada zona, y que, repito, no es lo mismo la transformacién que aqui se
hace para que dé un pimentdon auténtico, que las transformaciones que se hacen
con otros productos, que son muy respetables pero que tienen otro mecanismo.

Se ha dicho y yo confirmo, que el pimiento ahumado sélo se puede encontrar
aqui, soélo se puede encontrar aqui. Y algunas fabricas he inaugurado en esta zona.
Y cuando habéis visto el proceso de produccion, lo que se despreciaba decia yo: “4y
esto, dénde va?”, decian: “no, esto se lo vendemos a tal region para que lo metan en
botes y lo vendan como pimenton”. Y se nota ademas, cuando se abre una latita de
pimentén de la Vera y se abre una lata de otro sitio aqui si que cabe eso decir: “no
hay color, no hay color”, entre el color que ofrece nuestro pimentén y el color que se
ofrece en otras zonas.

Y tercera cosa, -y aqui viene lo bueno-, es decir, tenemos el problema, y
ahora viene lo bueno. La Junta de Extremadura tiene voluntad politica de seguir
manteniendo las ayudas. Segundo, la Junta de Extremadura tiene dinero para
mantener las ayudas. ;Qué es lo que falta?: encontrar un procedimiento que nos
permita que las ayudas lleguen al productor y lleguen al transformador. O bien lo
conseguimos porque Europa nos dé la razén, y yo creo que nos tiene que dar la
razon -ya paso esto con el queso Camembert en Francia, que hubo también un
problema, se les impidié las ayudas, y al final demostraron los franceses que el
queso Camembert no es un queso mas, es otra cosa distinta, igual que la torta del
Casar o la torta de Castuera, no es un queso mas, es otra cosa, es otra cosa, no es
un producto industrial puro, es artesania- entonces, o convencerles, o bien buscar
procedimientos que hagan posible que las ayudas sigan llegando. Porque si las
ayudas no siguen llegando, entonces volveremos a estar en la situacion de los afos
ochenta, donde todo lo que estabamos haciendo puede deteriorarse bastante e
incluso puede haber productores o transformadores que consideren que no les
resulta rentable seguir apostando por este producto.



Por lo tanto, tenemos voluntad de hacerlo, hay dinero, si no tuviéramos
voluntad seria complicado, si no hubiera dinero seria complicado. Tenemos
voluntad, tenemos dinero, y lo que hace falta es encontrar las vias.

Para los industriales, sin duda, habra que encontrar una via a través de la
pequefia y mediana empresa, de las ayudas que hay a través de las pequefias y
medianas empresas, en lo que Europa no se mete, es un camino. Para los
productores habra que encontrar otra via. Repito, o que esta subvencionando la
Junta de Extremadura no es la transformacién de un producto mas, o el cultivo de un
producto mas, sino que estamos incentivando un producto artesanal. Si se deja de
hacer como se hace y si ho hay ayudas, no se podra hacer como se hace, entonces
no hablaremos ya del auténtico Pimenton de la Vera, hablaremos de otra cosa y
sera uno mas. Sera uno mas y tendremos que entrar en la competencia.

Segunda cuestion que me interesaria resaltar. Dentro de unos meses o
quizas dentro de un afio o por ahi, seguramente haya alguna incorporacién de
algunos paises del este a la Union Europea, y entre los paises que se pueden
incorporar, el que mas posibilidades tiene de hacerlo, en estos momentos, es
Hungria y, como ustedes saben, Hungria es uno de los productores mayores de
Pimentén, incluso su nombre original: “Paprica” es precisamente una palabra
hungara.

Bien, viene la competencia, -puede venir dentro de un afo o dos la
competencia-, por eso tenemos que intentar seguir manteniendo una calidad
excelente, excelente, para que cualquier otro competidor pueda ser competidor
nuestro en cantidad, pero nunca lo pueda hacer en calidad. Y tenemos que seguir
manteniendo, -y por eso hacen falta las ayudas, y por eso hace falta la
denominacion-, tenemos que seguir manteniendo nuestra especificidad, nuestra
calidad. Pimentones hay muchos, igual que chorizos también hay muchos, pero no
es lo mismo un chorizo blanco que un chorizo de ibérico, y si ya el chorizo blanco,
tiene un pimentoén de una regién y el chorizo ibérico tiene el ibérico nuestro mas el
pimenton de la Vera, esto ya no es un simple chorizo, esto es un manjar exquisito. Y
esto es lo que tenemos nosotros que intentar fomentar. Es decir, que la gente
entienda y comprenda que no es lo mismo aderezar un producto con un pimenton
cualquiera, que aderezar un producto con el pimenton de la Vera. Y si fuéramos
capaces de ir haciendo campana, de ir manteniendo nuestras relaciones dentro de la
propia Espafa, y que al lado de la etiqueta donde se pone “tal producto elaborado
con tal y con pimentén de la Vera”, no solamente con pimenton, sino de la Vera, esto
sin duda hara crecer la calidad del producto y hara crecer, incluso, el precio del
propio producto. Es decir, nosotros tenemos que mantener este producto a cualquier
precio, porque la diferencia y la significacion de lo que se ha venido haciendo
histéricamente y se sigue haciendo histéricamente con métodos artesanales, es lo
que, sin duda, puede hacernos competir ante la avalancha que puede venir como
consecuencia de la ampliacion de paises terceros a la Union Europea.

Y este es el reto que tenemos por delante. Y por eso me ha parecido muy
bien la llamada de atencién que se ha hecho desde la Presidenta del Consejo, de
que aqui no cabe engafios. Es decir, el futuro es halaguefo, si somos capaces de
mantener nuestras esencias y nuestra calidad y puede ser un futuro
desesperanzador si simplemente aspiramos a hacer lo que se hace en otros sitios
sin mantener la calidad y sin mantener la diferencia.



Por lo tanto, yo creo que la seriedad, que el rigor en hacer las cosas que se
hacen, en cuanto es pimentén es pimentén de pimiento y no puede ser pimentén de
tomate, tiene que ser pimentdén de pimiento, ;eh?, y de pimiento secado
artesanalmente. Sino, sera dificil competir y, al mismo tiempo, sera dificil que
nosotros podamos transformar la voluntad politica y el dinero en ayudas. Y para los
productores, en el supuesto de que Europa nos fallara, -que no debe fallarnos-,
buscaremos también féormulas en el que las ayudas que antes se daban por un
conducto, ahora se den, por ejemplo, por artesania. Nosotros tenemos una linea
abierta para productos artesanales. Pues seguramente, como éste es un producto
artesanal -y esto es lo que quiero que Europa entienda-, tenemos un producto
artesanal, pues tenemos a los industriales recibiendo apoyos a través de la pequeia
y mediana empresa, de las lineas abiertas, y al productor recibiendo apoyo a través
de la linea de artesania, en el supuesto que tuviéramos que ir a estas soluciones. Yo
espero que se nos siga, se nos escuche y ganemos el recurso, si lo tuviéramos que
poner, y se sigan manteniendo las ayudas tradicionales que se estaban dando hasta
ahora y que tan buenos resultados han ido ofreciendo, desde que se tomé
conciencia de que traer productos de Marruecos o productos de Sudafrica no
aumentaba la calidad, y tampoco aumentaba nuestro prestigio.

Lo que aqui se conoce como pimentdn, es pimentdn de verdad, y lo que en
otros sitios se conoce como pimenton, muchas veces esta enlatado con lo que
nosotros despreciamos en el proceso de transformacion. No diré regiones para que
nadie se enfade, pero esto esta ocurriendo y hace falta que nosotros sigamos dando
la ténica.

Y tercera cosa y con esto termino, porque creo que la exposicidon que ha
hecho la Presidenta y el Alcalde me evitan a mi tener que entrar en cifras y en datos
de como hemos ido aumentando con lo que hemos tenido en los afos ochenta, etc.,
etc.

Estamos en Jaraiz, estamos en una zona pimentonera por excelencia, aqui
habia incluso, me parece, hace muchos afos, un equipo de futbol que llevaba la
camiseta de color pimentén, que se llamaban “los pimentoneros”, ;no? Bien, pues
esto me day ... ,cuando yo era mas joven y pasaba por Jaraiz y tal, pues veia como
habia en las fabricas unos azulejos que indicaban el nombre de la fabrica, que
indicaba los premios que habian tenido, en alguna ocasién que he visto alguna
fabrica he visto como los trabajadores entraban con el mono azul y salian, como si
hubieran pasado por el tinte, con el mono rojo, por la tarde. Es decir, que aqui hay
toda una cultura, toda una cultura pimentonera, toda una cultura. Esa cultura
deberiamos rescatarla de todo lo que ha sido el proceso histérico y que ha sido
expuesto aqui por la Presidenta del Consejo Regulador. Esta es una zona turistica,
muy importante, cada dia vienen mas turistas, y seria bueno que, ademas de los
atractivos que ofrecemos en estos momentos, afiadiéramos uno mas, y yo propongo
que se hiciera el museo del pimenton, el museo del pimentdn, y aqui como hay
muchos alcaldes, pues la invitacion esta hecha para todos, el que mas espabile,
seguramente ese podia ser el que se llevara el museo del pimentdn. Seguramente
habra mucha gente que tendra pues botes de hace cincuenta, sesenta, cien afios,
ochenta afos, seria muy bonito poner todos los botes que se han ido haciendo aqui
para el envasado de pimentén, las maquinarias, en fin, todo lo que es la cultura y la
técnica del pimentén. Esto nos daria también una seha de identidad de que el
pimenton de verdad esta donde esta el museo, es decir, que aqui se ha venido
haciendo histéricamente y creo que seria un atractivo turistico y seria también muy



bueno la recuperacion de una forma de vivir, del ser, de estar, como ha sido esta
zona alrededor del pimenton.

La Junta de Extremadura estaria dispuesta a ayudar a la construccién de este
museo que, ademas, seria un museo hecho casi, casi con iniciativas puramente
particulares, que cada uno vaya aportando, seguro que habra algunos azulejos
guardados, seguro que habra muchisimas cosas de lo que ha sido una cultura,
ademas de una producciéon, ademas de un producto que nos ha hecho mantener
una cierta riqueza de la zona.

Es un complemento de la tradicion tabaquera de la comarca y, por lo tanto, yo
tengo especial empeio e interés en seguir manteniendo este complemento, y que
cada dia sea un complemento mayor, para que no dependamos solo de un producto
en la Vera, sino que vayamos diversificando nuestra produccion.

Hoy inauguramos la Denominacion de Origen, es la unica denominacion de
origen que existe en Espafia en pimentén. ;Se podia haber hecho antes?
Seguramente no, porque si lo hubiéramos hecho antes, a lo mejor, los agricultores
no estaban preparados, ni los transformadores, para dar ese salto. Poquito a poco
se ha ido tomando esta iniciativa, como otras muchas iniciativas de denominaciones
de origen que hoy tenemos en Extremadura. Tenemos doce o trece denominaciones
de origen. Hace quince o veinte afos no habia ninguna. Poco a poco hemos ido
avanzando y hoy tenemos denominaciones de origen importantisimas a las que se
suma ésta que es, repito, la unica que existe en Espana.

Asi que de ustedes depende que sigamos manteniendo la calidad, la
artesania, nuestra sefia de identidad y nuestra diferencia en producir este producto.
Y de nosotros depende hacerles comprender a los europeos, que esto es otra cosa
distinta de cdmo se fabrica y se transforma el brocoli, la patata y la col, que esto es
distinto, y buscar alternativas en el supuesto de que a los cerrados eurofuncionarios
europeos no les entraran en la cabeza algo que no conocen. Yo quiero invitarles
para que vengan. Que venga el sefor Fischler, si puede ser, y si no que venga
cualquier otro. Se encontrara con que también las aceitunas, cuando vino, ¢0s
acordais?, ¢se acuerdan cuando vino a Andalucia y cogié una aceituna del arbol y
se la comié?, no habia visto una aceituna en su vida, pues tampoco sabe lo que es
el pimentén de verdad, y por esto ha dado una norma en el que confunde el
pimenton de verdad con la transformacion de otros productos horticolas.

Asi que en ese camino, yo, repito, no he querido eludir el toro del problema,
nunca me gusta eludir los problemas, e intento buscar soluciones para que este
subproducto siga siendo un producto absolutamente competitivo en calidad. Sélo en
calidad podemos ganar a la cantidad que puede venir de otros paises. Y para
hacerlo tenemos que tener una conjuncion de intereses y de esfuerzo y, al mismo
tiempo, -de mas estd decirlo-, hay que tener una absoluta lealtad con la
denominacion, absoluta lealtad. Cualquier fraude que intentaramos cometer nos
cargamos todo el trabajo que durante diez o doce afos se ha ido haciendo.

Asi que yo me felicito de asistir a una nueva inauguracién, de una nueva
denominacion de origen. Sin duda esto hara, -este acto de hoy donde nos
acompanan los medios de comunicacion-, hara que en toda Extremadura se enteren
de que estamos en el corazon del pimentdn, de que el pimentdn de la Vera no es un
pimenton cualquiera, que no es lo mismo una chacina hecha con este pimentén,



-incluso un mojo picén que hice el otro dia con el pimenton de la Vera y, ademas el
picante que aquello estaba que ..., la gente no podia, se les caian las lagrimas como
punos, otra vez le echaré la agridulce, eh? -que sepan los extremenfos, los primeros
que tenemos que saber es lo que tenemos, nosotros los primeros y, después el resto
de Espafa, y tener contacto con nuestros clientes habituales, diciéndoles: ponga
usted en la etiqueta que, ademas de lo que lleva, el pimenton que lleva no es
cualquiera, es de la Vera, no es la escoria que nosotros vendemos a otras regiones,
es el de verdad. El de verdad lo garantiza la denominacion de origen.

Asi que felicidades a todos, animo, peor lo teniamos en el ano ochenta, se
supero, y ahora lo tenemos bastante bien, a pesar de que tenemos algun
encontronazo con Europa. Que vamos a ganar y si no ganamos, pues buscaremos
el regate en corto e intentaremos seguir apoyando lo que es digno de ser apoyado.

Felicidades a todos y gracias.



